Taranto: la citta su due mari

E’ chiamata cosi perché se ne vedono due, il Mar Piccolo, quello
interno con le barche da pesca e gli allevamenti delle cozze, e il Mar
Grande, con il suo porto mercantile e industriale; la citta e adagiata sul
Mar lonio, dal blu intenso, il maggior affluente del Mar Mediterraneo.
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Cozze di Taranto: il segreto che le rende uniche al
mondo ancora oqgqi



Le cozze tarantine sono il frutto del lavoro di antichi pescatori che,
oltre 1000 anni fa, ne iniziarono la coltivazione tra i citri del’amena

laguna del Mar Piccolo.

Grandi, di colore biancorosato e profumo di iodio ed un gusto pieno e

dolce. Le cozze di Taranto sono considerate le piu sicure d’ltalia.

La loro produzione ebbe inizio nelllanno mille all’'interno del Mar
Piccolo: alcuni pescatori notarono come questo “oro nero della

Puglia” si fissasse facilmente su pali di legno utilizzati per delimitare

le pescherie:si crearono allevamenti servendosi proprio di pali

infissi nel fondo!




A Taranto esistono tantissime ricette a base di cozze (spaghetti con le
cozze, cozze alla marinara, impepata di cozze, frittata di cozze, cozze
alla brace o gratinate, cozze e patate, fagioli e cozze...) tra cui la
famosa ricetta delle cozze alla tarantina che si distingue per la

presenza del pomodoro fresco e di un abbondante dose di
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